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Foremal i montern:

Notrep AJ 1567 Notrepet ar tillverkat av Ellen
Kitok Andersson pa 1980-talet. Den ar gjord av
tallrot. Tallrot tas fran tall som vaxer pa en
tallhed och da under savtid nar barken |6per.
Tallroten kokas upp med aska for att fa bort
kadan. Tallroten ar grov och man var tvungen
att klyva tallroten i 4-5 delar. Notrepet har
tillverkats med en vridteknik med pinnar.

Agarmérken AJ 4020-4023 Agarmarkena
fastes pa fisknaten. De &r tillverkade av en
hoprullad naverbit som har bomarken eller
initialer inristade. Dessa agarmarken kommer
fradn Tjahkkadievva i Badjelannda dar de
forvarats i en boda. En informant minns nar de
flyttande upp hit pa sommaren med rajden
reste de katan och gick genast och satte nat i
dlven. Har fanns det s& mycket och stora
fiskar, man kunde se fran backen hur
rodingarna simmade.

Nat AJ 3047 Nat i plast och garn med en
natsticka i tra. Natet har anvants av Hjalmar
Oberg, Bjorkudden i sitt fiske vid Langas.
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Siergga Vuoskun Njahka
Dabmuk Getjuk

Getjuk/Smasik, Tjuovttja/Sik, Gales/Storgadda,
Luossa/Lax, Vuoskun/Abborre, Siergga/Mort,
Tjusska/Sik, Harre/Harr, Njahka/Lake,
Ravddo/Réding, Dabmuk/Oring, Havgga/Gadda.

Det har ar ndgra av de fiskar som finns i Laponias
sjoar och vattendrag.
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En liten utstallning om
fiske i Laponia.
Gamla hallen, Ajtte
2010 ,

© Kajsa Kuoljok, Ajtte
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Projektet
Traditionell ekologisk kunskap

— om markanvandning i varldsarvet Laponia

Ajtte har fatt medel fr&n NAPTEK via Sametingets kulturdelegation i
Det samiska initiativet for att gora en pilotstudie. Sedan har vi fatt medel
frdn Sametingets kulturdelegation, Samefonden, CBM/NAPTEK och fran
Riksantikvarieambetet for dokumentera traditionell ekologisk kunskap i
Laponia. Projektets mal ar att ta fram kunskap om hur markerna anvants
i Laponia forr och nu.

Vi har gjort intervjuer med ett antal personer boende eller verkande
inom Laponia. Markanvandningen ar inte fokuserad pa renskotsel utan pa
annan markanvandning som skohthamtning, barplockning, myrslatter
och fiske.

Fran intervjuerna har vi valt att lyfta fram ndgra teman som beskrivits
av informanterna. Dessa teman kommer att under olika perioder visas pa
museet. Eftersom det ar dags att borja lagga ut naten sa har skrivit om
fiske. Vi kommer vidare att beratta bland annat om vitaminbomber i vara
marker och om det ekologiska kylskapet.

Las-och lyssningstips!

Texterna finns dven tillgdngliga pd var hemsida
www.ajtte.com/projekt/Traditionell kunskap bland samer i Laponia. P3
Ajttes hemsida finns information om Laponia. Klicka pa lanken Focus
Laponia, dar kan du hitta en renskdtares dagbok och annan information.

I utstallningen 7rumtid kan du se att bade fiskar och fiske finns
inristade eller mdlade pd aldre samiska trummor.

I biblioteket pa Aja finns det mer skrivet om fiske och traditionell
kunskap. Stig Riemmbe Gaelok har skrivit tvd lulesmiska barnbdcker:
Biehtar ja Duomma javren stulliba och Biehtar ja Duomma hahkabivdon
dar han berattar mer om nat- och gaddfiske. I biblioteket finns ocksa tva
lyssningsstationer dar man kan hora aldre inspelningar. I en inspelning
fr&n 1958 kan vi hora Ibba och Petter Anders Astot i Sallohdvrre bland
annat beratta om fiske (SF 100). Nar Petter Anders och dottern Inger har
varit och fiskat satter dom pa kokfisken. Fiskflyg kommer 2-3 ganger per
vecka for att hamta fisken. I programmet intervjuas flygaren Sten
Lundqvist som beréttar att det &r inga som helst problem att fa
avsattning for fjallfisken. Fiskflyg flyger med tva sjoflygplan, Sea-Bee som
lastar 300 kilo. Vid varje flygtur stannar han till pad 10-15 stéllen for att
hamta upp fisk och han koér 40 mil per flygning.



Fiske for avsalu

Innan sjoflygen borjade trafikera fjallvarlden hade man enbart fiskat
till husbehovsfiske. Tidigare hade man sommartid kunnat bedriva fiske for
avsalu i liten skala da@ man saltade fisken i tunnor och transporterade ner
dem till uppkoparna.

Detta forandrades da flera fiskebolag borjade trafikera fjallvarlden.
Fiskflyg AB startades 1942 av broderna Lundkvist, d& som fiskgrossist och
battransportforetag, senare tillkom aven en diversehandel. 1953 inkdptes
det forsta sjoflygplanet, en Sea-Bee och darmed utokades verksamheten
till att aven omfatta lufttransport av personer, gods, fisk och proviant,
dven utanfor Luledlvsomradet. Nar familjerna borjade flytta upp till
sommarvistena med flygplan sa ville fiskhandlarna ha betalt i fisk och inte
i kontanter. Fiskbolagen var darmed en drivande motor i utvecklingen av
fisket i fjallen. De hade inte bara mojligheter att transportera fisken, de
stotte dven pa att man skulle leverera fisk for att fa flyga och att fa
transporterat upp varor.

Fortfarande finns det i varje sjo ndgra som fiskar for avsalu.
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Naten vittjas i Rinim, i vastédndan av sjon Sijddojavrre. 5 juli 1944

Foto: Sven Sundius, Stockholm



Getjuk/Mellansik, Tjuovttja/Sik,
Tjusska/Sik, Harre/Harr,
Gales/Storgadda, Luossa/Lax,
Vuoskun/Abborre, Siergga/Mort,
Njahka/Lake, Ravddo/Roding,
D&bmuk/Oring, Havgga/Gadda.

Det har ar nagra av de fiskar som finns i Laponias sjoar
och vattendrag. Vissa fiskar ar mer populara an andra,
fjallroding ar en riktig delikatess medan den storskalliga
rodingen bara duger till hundmat. Lugna dagar ar det
roligt att fiska efter den skygga rodingen. Ibland har
man tur och da kokar vattnet av vakande fisk nar de
frossar i knott. Snabbt kan vadret svéanga och fiskarna
forsvinna. Det finns lika mdnga satt att fanga fisken som
det finns olika fiskar. Och det finns lika mdnga satt att
tillaga fangsten.

Fisket i Laponia

Fisket har i alla tider varit en viktig del i hushallet. Forr var det manga
samer som baserade sin ekonomi pa fiske, de var yrkesfiskare. Idag &r
det inte s& manga yrkesfiskare kvar, men i alla visten ar det manga som
fiskar till husbehov under sommaren. Fiskevattnen har ofta varit
uppdelade mellan olika fiskande familjer. Om det var flera kdtor som
bodde vid ndgra sjoar sa kunde det fungera sa att den kdtan som lag
langst vasterut fiskade i sjon som l3g langst vasterut.

For renskotarfamiljerna gav fisket bade omvaxling i kosten och pengar
till hushallet. Det var bade kvinnor och man som fiskade tillsammans eller
var for sig. Om mannen var ute och samlade renar kunde kvinnorna fiska
ensamma. Sommarkosten forr bestod till stor del av fisk, torrkaott,
blodmat och glodkakor. Idag da vi har mojlighet att frakta upp mat med
skoter pa varen, med bat eller med helikopter sa kan vi ha en mer
varierad kost.

Fisken kunde anvandas forr som lakemedel. Hade man brant sig
kunde det raa fiskskinnet ta bort svedan. Da tog man forst bort fiskkottet
och sedan lade man fiskskinnet mot saret.



RdAdingens utseende ger namn

Rodingen trivs i kalla vatten, den har fatt sitt namn efter sin rédaktiga
buk. Rodingens farger och utseende varierar i olika vatten vilket har gett
den lokala namn genom tiderna. Att den varierar i form och farg gor att
manga kan identifiera fran vilken sjo fisken kommer fran baserat pa dess
utseende.

Det finns en roding som fatt ett eget namn storskalle eller sliippars
(saN). En réding med stort huvud och Idngsmal kropp och den &r blek i
kottet. Nar den slaktas sa faller skinnet ihop. Denna fisk forekommer i de
flesta sjbar och man tar oftast inte hand om dem, mdjligtvis kan de bili
hundmat. Det finns mdnga teorier om varfor den ar s& mager, manga tror
att den svalter da det finns for lite mat och for lite naring, att det ar en
gammal fisk, att det ar en annan sorts roding eller att det ar en fisk med
parasiter. Namnet sijppars forekommer bland samer i hela Laponia
oavsett sjoar eller vilken sameby man tillhor.

Fisken ar upphangda i katan for rokning. 27 juli 1945
Foto: Sven Sundius, Stockholm

Fisk som kost

Fisken kan varieras i manga olika former, den kan atas kokt, saltad,
torkad, stekt eller rokt. Den kan kallrokas eller varmrokas.
Grundmetoderna for konservering ar genom saltning eller rokning,
forvaring i kyla och torkning. Det ar oftast en kombination av dessa
metoder som nyttjats.

Rokning av mat ger inte bara en bestandighet, det ger ocksa god
smak. Farsk fisk saltas alltid innan rokning. Fisken hangs upp i
katadppningen och roks 6ver en svag eld, det kallas att kallroka fisken.
Nar man /uobbit, flaker ut fisken och kallroker den i katans rokhal under
nagra timmar behdver den bara varmas mot elden en stund sa ar den
klar att ata. Den kallrokta fisken ar vanlig som proviant vid langre farder
till fjalls d3 den &r lattlagad. Varmrokt fisk rokes i en ugn eller tunna, da
far man swovasguolle, rokt fisk.



Forvaring i 4ja, kallkallan

Det man fiskade 3t man oftast direkt. Kallkallan var forr viktig som
forvaringskalla. Nar man tidigare forvarade fisken i kallkallan hade man
dem i en liten trakagge eller i en fiello, tunna. Trakaggarna skulle
underhdllas, de tjarades och lades i bl6t for att svalla innan anvandning.
Fisken saltas innan den laggs i tunnan och nar man tog upp den kunde
man kokar steka eller steka pa gloden. En informant minns att fisken
smakade béttre nar de legat i kaggen &n pa senare tid nar den forvarats i
plasthink.

Forvaring i jordkallare, fiskekata eller bathus

Jordkallare har anvants till att forvara mat som behover forvaras
kyligt. Den saltade fisken kunde forr forvarades i en /epper, ambar utav
tra. Botten ar flatad och den ar rund med ett lock med remmar av lader
sa att den kunde héngas pa renen. P& hogfjallet kunde man grava en
kallare inne i en sluttning. Forst gravdes en grop och dit sattes sten och
naver och sedan sattes kaggen ner och slutligen sten och torv som lock.
Maten forvarades i jorden utan kontakt med jorden eller férvaring i vatten
utan kontakt med luften. Det var viktigt att det var tatt for att skydda
fisken mot flugorna och sa att den inte blev varm av solen.

Under borjan av 1900-talet fiskade man endast foér matbehov och da
rackte en fiskkallare eller en fiskgrop for forvaring av fisken. Nar man
borjade fiska for avsalu under slutet av 1940-talet kom fiskuppkoparna
ndstan dagligen for att hamta ner fisken. Fran 1970-talet borjade
davarande Lantbruksnamnden (idag Lansstyrelsen) arbeta for att
forbattra fiskhanteringen och situationen for de fiskande samerna och
byggde sma isolerade kéllare ovan jord. Dessa fiskkallare byggdes i olika
visten och det kunde vara flera familjer som gemensamt anvande en
kallare.

Fanns det tillgdng till virke kunde man kunde bygga en mindre
torvkata for forvaring av fisken. I ndgra visten finns det kvar gamla
bathus som under sommartid anvandes som matforrad. Bathuset kan ha
samma konstruktion som en torvkdta med en stomme av tra och torvad
yttersida och haller darfor kylan bra. For att halla matvaror och fisk kallt
har flera informanter idag ett bensindrivet el-aggregat som de har igdng
morgon och kvall och som ar kopplat till en frysbox.



Fisken forpackas i frigolitlddor och man lagger is pa dem
sa att de hadller sig farska innan man levererar till

fiskuppkoparen.

Bilderna i serien: fotograf Jan Gustavsson



Fiskemetoder

Fiskemetoderna varierar beroende pa var i Laponia du befinner dig.
Ar du i ett omr&de vid trédgrénsen dar ofta hdst- och varvistena 18g s&
har du tillgang till mera redskap. Manga tillverkade sina batar sjalva. De
forsta batmotorerna kopte man pa 1940-talet. P4 den tiden var det
daligt med bensin. P3 hosten fiskade man ihop fisk for vintern som
saltades och sattes i tunnor for att fraktas ner pa vinterforet. Flera
familjer kunde utgodra ett fiskelag, dé akte man tillsammans i en bat och
tog den andra baten pa slap eller s3 hade man lamnat andra batar pd
en lamplig fiskeplats. Pa sa satt sparade man bensin.

Nuohttit ja viermmit

Nar harren leker pa varen kan den ga upp i backarna och da kan
man harssit, ljustra den. Samerna har bade viermmit, natfiskat och
nuohttit, notfiskat. Notfiskade borjade man med nar isen gick och anda
till sensommaren. Fran tre-tiden pa eftermiddagen och fram mot
midnatt drog man not. Det basta med att fiska med not under de ljusa
och lugna sommarnatterna var att man sdg man hur fiskstimmen rorde
sig. Notfiske var effektivare d& de gamla bomullsnaten syntes och det
var svart att fa nagra storre mangder fisk pd nat da natterna var ljusa. I
augusti da natterna blev morkare boérjade man fiska med nat. Idag
fiskar man med nylonnat, som torkar fort, ar latta att rensa och
transportera. Om man inte hade tillgang till en bat kunde man slanga ut
naten dver viken med ett lasso, och sedan knyta fast natet vid en lina
pa ett kastspo och pad sa satt dra ut natet. Det kunde man gora pa
platser man passerade vid flyttningen och dar man inte hade tillgang till
en bat.

Svabastit

I Badjelannda finns Ranukbéacken. Har brukade barnen fiska i backen
vid ett tréngt passage, dar fick man vejika, sméfisk. De spande upp ett
nat och sa skramdes fisken in i det. Backen heter Ranuk eftersom man
brukade anvanda en rddno, rana (en vavd yllefilt) ndr man fiskade pa
det sattet forr. Man kan ocksa spanna upp en tunn sack over en smal
del av backen. Sedan skrammer man ner fisken genom att sla i vattnet
sa att vattnet grumlas. D3 simmar fisken ovetande in i sacken.

Ett annat satt att fa fast vejika och storre fisk ar att svabdstit, snara
fisken. Det ar speciellt populart bland barn att smyga pa fisken och
fanga den med en snara. Det forutsatter att man &r i ett lugnt,
strommande vatten. Forr gjorde man snarorna av en rottdga, de kunde
fastats pa en stav. Pa senare tid kunde man kdpa metalltrdd som snara
och idag gor man snarorna av genomskinlig fiskelina. Nar man snarar
fisken for man forsiktigt snaran éver fisken och drar at den snabbt vid
galarna.



Hostfiske under oktober i Langas. Numera anvander man
plastbdtar istéllet for trabatar. Plastbaten kréver inget underhall,
den ar latt att ro och nylonnaten fastnar mindre i plastbdten an i
trabaten. En nackdel &r att den &r hal att std i nar det &r kallt

under hostfisket.

P& hosten ar det skont att kunna sitta inne i en renskur och rensa
fisken. Har i kuren finns en liten kamin som man kan elda for att fa

varme.
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Nu har man rensat klart.

Fisken ska forst skoljas ordentligt.



